Miste Pétle Patlale

Gasuda Stick

Anelli di Cipolla

Camemﬁert Bltes

LambWeston QTR




Starters

Starter of assorted fish *** (served ona tray, 4 PcoPlc atleast)
Housc starter of assorted fish***

“Fa]cna” marinated fish***

Eoilccl rock octoPus***

Misto mare assorted fish#s»

Swordfish rolls with rocket and grana served with PineaPPlc
Sea{zoocl salad***

SHrimPs cocktail**

Mussels chowder

“Turban” of clry—-saltccl bec{:, rocket and grana

Kaw ham and fruit (mclon or PincaPPlc )

“]talian” starter: cold cuts of meat and cheese

Pasta with fish

SPaghctti with carPct~she“s
Bavette with scamPi***

Fettuccine with swordfish*** and cggplant
Largc green ravioli filled with fish***
“chcatora” spaghctti: mixed seafood***
“Marinara” risotto: mixed seafood***

Risotto with shrimps***, truffles sauce and cream

SPaghctti with cuttlefish ink

€
€
€
€
€ 16,00
€
€
€
€

“Falena” [Farfalle 16,00
Paccheri prawns*** and swordfish*** € 16,00
Fcttuccinc with lobster gr.250-300 € chcncling on ciuantit3
First courses of the clag if available € dePcnding on quantitg

w+x Agl if the Proc]uct is fresh or frozen
(Cover charge € 2,00



Pasta with meat

T ortellini with tomato sauce
« Arrabbiata” sauce spaghctti
Todag’s pasta sPccials

Main courses of fish
Grilled fresh king prawns or scamPi *** etto
Fresh fish (by wcight) etto
FFish chowder *
Assorted fried fish***
Catch of the dag
Assorted gri”ed figh»e=
563 bream stuffed
Gri”cd king Prawns***
Grilled swordfish*»
Sea bass with aromatic herbs***

Bakcd breaded S€a bass or s€a bream

MUSSC!S C}'IOWCICF

Main courses of meat

Assorted gri”ed meat
[~ ntrecéte or steak on the griclc”c

Gri”ecl chicken breast
Side dishes

Koastcd vegetablcs
5uPcr caPricciosa salad
Fried mixed P]attcr

Fotato croquettcs***

ChiPs***
Mixed salad
(Green salad

hak Ask if the Proc‘uct is fresh or frozen
(overcha rge

€ 13,00

€ 7,00
€ 25,00
€ 22,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 18,00
17,00
17,00
17,00
17,00

am m a m m

13,00

€ 18,00
€ 15,00
€ 12,00

€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 4,00
€ 4,00
€ 3,50
€ 3,50

€ 2,00



Fruit

[ruit € 4,50
Dessert
Daily desserts € 6,00
(ake “FFalena”, panna cotta, tiramis, ice cream roasted € 5,00
Parfait pistachio, almond, chocolate souffle € 5,00
[_emon gele € 3,50
[Homemade sorbet € 2,00
Drinks
Blonde beer Paul Bricius Artigianale cl. 75 € 16,00
Red beer Paul Bricius Artigianale cl. 75 € 16,00
Draught beer Messina Cristalli di Sale cl. 40 € 6,00
Draught beer Baffo Droro . 20 € 3,00
Draught beer Baffo Droro cl. 40 € 5,00
Draught beer Baffo Drorollt. 1,5 € 16,00
Beer chiara Agricola . 66 € 7,00
Beer Semedorato di puro malto “siciliana” cl.66 € 5,50
Beer Messina cl. 66 € 5,50
Coca(Cola lti € 5,00
Coca(Cola/Zerovarlt. i € 5,00
Peach tea cl. 33 € 3,00
Peverage can cl.33 (coca cola, orangeade, sprite, chinotto, tonic water) € 2,50
| emon Soda, Coca Zerocl. 33 € 3,00
Water “Ferrarelle” cl. 75 € 3,00
Natural or sParkling mineral water cl. 75 € 3,00
Natural or sParkling mineral water cl. 50 € 2,00
Table service
Bitterliqueur, | emoncello € 2,50
Brandy, Whiskg, GraPPa, Moscato and Fassito € depending on quantitg
Cover charge € 2,00



Pizzas

Facciri Veccia: olive oil, salt, oregano

Marinara: fresh cubed tomatoes©®

Biancaneve: mozzarella

Margherita: tomato sauce, mozzarella

Napoli: tomato sauce, mozzarc”a, anchovies

| abufalina: tomato sauce, buffalo’s milk mozzarella

Vulcano: tomato sauce, mozzarc”a, sPicy sausages, mushrooms, red pepper
Soﬁa: tomato sauce, mozzarc"a, ham, mushrooms

FataPizza: tomato sauce, mozzarc”a, chiPs***

Calzonc: tomato sauce, mozzarc”a, wijrstcl, ham

Al crudo: tomato sauce, mozzare”a, row ham

Massaia: fresh cubed tomatoes®?®, mozzarc”a, roc‘(ct, grana Padano

Al Porcino: tomato sauce, mozzarc”a, wild mushrooms

4 Stagioni: tomato sauce, mozzarc”a} artichokes®®, sPinach°°°, mushrooms
00/: tomato sauce, mozzarc”a, eggs, wijrstel, ham, mushrooms

CaPricciosa: tomato sauce, mozzarc”a, eggs, ham, mushrooms, Pcas"""
Gran—zucca: Pumpkin sauce®*°; mozzarc”a, mushrooms, grana Padano

Gigi: tomato sauce, mozzarella, fresh and spicg sausage, grana Padano

4 Formaggi: tomato sauce, mozzare"aJ bcrgaclcr checse, emmental checse, grana Padano
Farmigiana: tomato, mozzarella s ham, roast aubergines“, eggs, grana Padano
lblea: tomato sauce, mozzarc”a, sPinach"”, ricotta chccsc, fresh sausage
Tonno e CiPo”a: tomato sauce, mozzarc”a, tuna, onion

| a PBisani: mozzarc”a, olivcs, bacon roasted, onion, grana Padano

La Gattocorvi no: tomate sauce, mozzarella, fresh sausage, friarelli (ncaPolitan broccoli raab)
Dandolo: tomato, olivcs, tuna, mushrooms, bacon, grana Paclano

A”a Tindari: buffalo mozzarc”a, friarelli (ncaPolitan broccoli raab), bacon

La Bu~ca: fresh cubed tomatoes®?, artichoke sauce, buffalo mozzarc”a, sPcck (smokccl l’:am)

€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€




Pizzas

A“a bresaola: tomato sauce, mozzarc”a, rockct, clr3~sa|tcd bec{:, grana €

chetariana: sauce tomate, emmental, chicorée rouge, Pctits Pois""", artichauts®®

éPinards°°°, aubergines roties®®, champignons € 12,50
5aPorita: Pistachio cream, mozzarc”a, ricotta, roasted bacon, grana Paclano € 12,50
Valtc”inese: fresh cubed tomatoes®?, cmmental, mushrooms, clrg~sa|’ccc] bec{:, grana Paclano €1 2,50
Castc”ana: Pumpkin sauce®*°, mozz., wild mushrooms, sPcck (smoked ham), grana Padano € 12,50
Mortadellina: Pistachio cream, mozzarella, mortadella, cubed tomatoes®®

burrata cl‘uccsc, Cl‘:oPPcd Pistachios € 14,50
| a B.Brin: artichoke sauce, tuna, olives, artichokes, buffalo mozzarella, grana € 14,50
Mari e Monti: tomato,mozzarc”a, tune, shrimp***,spinach“", mushrooms € 14,50
Andrea Doria: tomato sauce, mozzarc“a, atic‘wokcs”, wild musl’:rooms, salmon € 14,50
La Falena: fresh cubed tomatoes®?, olives, mozzarella, emmental, shrimPs***, smoked bacon € 16,00
Gia~nu~Pé: Pistachio cream, mozzarc”a, Porcini mushrooms, shrimp*** € 16,00
| a (Galathea: tomato sauce, buffalo mozzarella, radicchio, wild mushrooms, speck (smoked ham) € 16,00
Mari e [Tiumi: tomato, rnozzarc"a, smoked salmon, shrimp*** € 16,00
La Maﬁposa: tomato sauce, cmmcnta], tuna, roasted aubergincs“, shrimPs***,

grana Padano € 16,00
A”a FPescatora: tomato sauce, mozzarella, octoPus***, cuttlefishes***, shrimps*** € 16,50
| a Slciziosa: Pumpkin sauce®*°, mozzare”a, assorted mushrooms, sl'lrimps***,

Parma ham, grana Padano € 16,50
Base wholewheat Pizza -PBase Pizza 5 grain € 3,00
Pase pizza gluten free € 6,00
Pizza of the dag € 16,00
Giropizza <3ou can reserve it, except weekends and holidags) € 15,00

ADDITIONS

Fish € 7,00 Smoked salmon, Porcini mushroom, bresaola, raw ham, tune, buffalo mozzarella € 4,00
Cream, friarelli, mozzarella, sPcck, bacon, chips, mortadella € 3,50 Other ingrcclicnts € 2,50

ws¢ Agk if the Procluct is fresh or frozen and seasoned with gar]ic, red or black pPepper, olive oil, salt and Parslcg\
°*o\Nith tomato sauce.

°° / Seasoned with garlic, red or black pepper; basil or Parslcg, oregano, olive oil and salt

°o¢ /Frozen and seasoned with black pepper, oil and salt

Jrn this menu, you can cl’;angc only 1 ingrcclient for every type of Pizza.
T he difference of Pricc between the normal Pizza and the babg Pizza is€ 1,00



%% Sparkling wine

ChamPa ne, réserve Prcmiérc brut, Montaudon

T erre delle baronie gran cuveeé

[Franciacorta Rose, az. Bcr]ucchi

Franciacorta Saten, az. Bcr’ucchi

[ranciacorta [ xtra Prut, az. bcrlucchi

[Prancicorta Nitens Prut, az. | e Marchesine
Franciacorta Audcns dosaggio zero, az. Lc Marchcsine
Metodo (lassico [Donna (Grazia, (antine (Gurrieri
Mctoclo classico brut, az. Murgo

Mctodo classico brut rose, az. Murgo

Metodo classico, az . Milazzo

Metodo Classico , PBrut az Flancta

Bo“cncrc s Mctodo Classico extra brut

Metodo (lassico, brut az. Flaneta

OPera Prut az. \/i”a Sandi

OPera Brut Rose az. Villa Sandi

Cuveé Fondatore, clocg brut. az. Valdo

| e Manzane, prosecco cl.o.c.g. millesimato 20.10
Mood Spumantc I:raPPato Kosato ancestrale az. F Cali
Prosecco Valdobbiadene docg S ago az. Villa Sandi
Bo”cnerc , PBrutademi az. AnticEi Vinai

Valdcmone, az. Tornatorc

| a Maredana prosecco treviso d.o.c

Davolarosa , brut , nero d’avola ,az. [ eudo del Fisciotto

]l Fresco, Frosccco doc treviso Mi”esimato az. Vi”a 5andi

_J% White wines

h sparkling wines

Bianco di Nera, az. Milazzo

(Charme az. [irriato

Cucunci, az. Baronc Montalto

Satard, gri”o,chardonnag, az. CVA Canicatti
Tinchité , gri”o , az. eudo arancio
Nero Mosso , az. Antichi Vinai

Venti di brezza, az. Frincipe di Corleone
Sciauruy, cantine Paolini

Anso’, az. (_aruso & minini

Ngué, (Cantine Fcpi

Makise, az. [Fina

/ ahr, az. Navarra

Girlli di mare, az. [Fazio

T aurus bianco, az. brugnano
(alamossa, az. Mandrarossa

| raimari az. Fe”cgrino

€ 75,00
€ 60,00
€ 45,00
€ 43,00
€ 40,00
€ 42,00
€ 42,00
€ 40,00
€ 35,00
€ 38,00
€ 35,00
€ 3%,00
€ 40,00
€ 33,00
€ 35,00
€ 35,00
€ 26,00
€ 26,00
€ 26,00
€ 2%,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 2%,00
€ 23,00
€ 22,00

€ 28,00
€ 26,00
€ 24,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00



White wines

Az. Brugnano

K ue, igt terre siciliane € 22,00
Girillo € 20,00
|nsolia € 20,00
Az. Agricola G. Milazzo

Selezione di ]:amiglia, cl')ardonnag € 65,00
Maria C ostanza, inzolia, cl')ardonnag € 35,00
Az. Tornatore

E_tna Bianco s d.o.c az. Tornatorc € 28,00
Baglio del Cristo di Campobello

| aluci, gri”o € 26,00
Adenzia, gri”o € 24,00
Cclc, gri”o, clﬂarclonnay, insolia, catarratto € 21,00
Cusumano

Shamaris, gri“o doc € 23,00
Angimbé € 22,00
CVA Canicatti

19%4 bianco d.o.c. Sicilia 2021 € 28,00
Fileno, gri”o € 235,00
Allico, chardonnag, insolia € 20,00
Avrcifa, catarratto € 20,00
Az. Agricola Paolo Cali

Blues, gri“o € 2%,00
Az. Pellegrino

Salinaro gri”o doc € 23,00
Bianco divenere Pante“cria € 25,00
Diantha € 21,00
Az. Fina

Kike’, traminer aromatico,sauvignon blanc € 25,00
K ebrilla, gri“o doc biologico € 22,00
Az. Feudo Arancio

Girillo € 20,00
Jnzolia € 20,00
Donnafugata

Ci‘liarancla, cl’zarclormag doc 2021 € 50,00
Ben rye, passito di Pante”eria, c.375 € 45,00
Vigr\a di (Gabrid.o.c. € 32,00
| a Fuga , chardonnag € 27,00
Fassiperduti , gri”o doc € 27,00
Lighea , zibibbo doc € 27,00
Anthilia, catarratto € 2%,00

Damarino € 22,00



%% White wines

Az. Cottonera/Antichi Vinai

[ tna Pianco doc carricante
Fctralava R E_tna bianco doc

Cantine Paolini
Girillo,sicilien doc

Jnzolia, sicilien doc

Duca di Salaparuta

Bianca di Valguarncra ,insoliain purezza

Feudo Principi di Butera
Diamanti, grillo

(C arizza, insolia

Feudo di Santa Tresa

Rina |anca, gri”o , viognier

Principe di Corleone
Chardonnay

Narciso

Cantine Pepi
FraPPato bianco
Lgcos

Gamc , catarratto

Firriato
| e Sabbie dell F tna

Santagostino Baglio Seoria, catarratto,charclonnay

Chiaramonte , inzolia

Cantina Gurrieri

Donna grazia, nero d’avola, FraPPato
Moscato

Feudo del Pisciotto
Girillo

Caruso & Manini
| illo bio gri“o doc
(irico grecanico

Sciantone chardonnag doc

€ 28,00
€ 26,00

€ 19,00
€ 19,00

€ 60,00

€ 24,00
€ 24,00

€ 22,00

€ 26,00
€ 21,00

€ 22,00
€ 22,00
€ 20,00

€ 28,00
€ 28,00
€ 21,00

€ 25,00
€ 2%,00

€ 25,00

€ 22,00
€ 22,00
€ 22,00



Planeta

Charclonnag, d.o.c.
Comcta, d.o.c.
Serra [Ferdinanda

[ ruzione , carricante doc

Alastro, d.o.c. bio
T erebinto, gri"o

Alemanda , moscato , doc bio

| a chrcta d.o.c. bio

Tenuta Nicosia
| enza di Munti, [ tna bianco

Tasca &’ Almerita
Charclonnag

| eone

Cavallo delle [Fate, gri”o
chaleali

Tenuta di Rapitald
Gran CrL‘J, charclonnag

Gri”o
Fiano Maltese

Bianco di nera, az Milazzo

(Charme, az. Firriato

Nero Mosso, az. Antichi Vinai

Girllo, az. Feudo Arancio

"White wines

White wines

Bottle cl. 50 e cl. 37,5

Altavilla della corte | gri”o doc, az. [Firriato

Frincipc di Corleone, bianco igt
(Carizza insolia, az. FrinciPi di Butera

E_tna bianco , az, Tornatorc

Fiano Maltese, az. T enute di Rapitala
P

(Game, catarratto (Cantine Fepi

Rose dirose az. Milazzo

Etna rosato doc az. Cottor\cra

(Charme Rosé az. [Firriato
Osa , az. Faolo Cah

Rosé wines

d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5

€ 45,00
€ 36,00
€ 26,00
€ 32,00
€ 23,00
€ 23,00
€ 23,00
€ 20,00

€ 26,00

€ 65,00
€ 25,00
€ 26,00
€ 20,00

€ 42,00
€ 19,00
€ 19,00

14,00
1%,00
11,00
10,00
11,00
11,00
12,00
14,00
11,00
11,00

am am am am s amoamoamoamm

€ 28,00
€ 26,00
€ 26,00
€ 26,00



Az. Agricola Gulfi
Nero Sanloré 2017
Ncrojblco

(erasuolo di Vittoria
Kossojblco, nero d’avola

Donnafugata/Avide

Mille e una notte
Barocco, cerasuolo di vittoria

Az. Agricola G. Milazzo

Maria C ostanza, nero d’avola

Az. Agricola Barone Montalto

Ammasso,nero d’avola, nerello mascalese, merlot, cabamet, sauvignon

Fassivcnto , nero d’avola

Az, Cottanera/ Antichi Vinai

E_tna rosso doc c.da diciasettesalme az. Cot’concra
Fctralava s E_tna rosso doc

Baglio del Cristo di Campobello

Cclc, nero d’avola, mcrlot, cabcrnct, syrah

Cos

Contracja, nero d’avola

Feudo di Santa Tresa

Siccari rosso da uve Parzialmcntc aPPassitc

(Cerasuolo di Vittoria cl.o.c.g
Rina Russa, ]:raPPato

Horus
Pittore C ontadino, cerasuolo di vittoria docg 2018
(Corda FPazza, doc 2020 bio

Cusumano
5égana, 100% nero d’avola
Noé, nero cl’avola, cabemet, merlot

Alta Mora E_tna rosso

Benuara, 70% nero dravola, 30% 53ra|'1

Duca di Salaparuta
Duca [ nrico, nero davola in purezza

3 (arati

Fasso delle Mulc, nero d’avola

Cantine Baglio Oro
Nero d’avola d.o.c. bio

Perricone d.o.c. bio

Red wines

€ 45,00
€ 30,00
€ 26,00
€ 24,00

€ 95,00
€ 50,00

€ 41,00

€ 36,00
€ 29,00

€ 28,00
€ 26,00

€ 20,00

€ 85,00

€ 25,00
€ 25,00
€ 22,00

€ 25,00
€ 23,00

€ 32,00
€ 32,00
€ 30,00
€ 20,00

€ 85,00
€ 35,00
€ 25,00

€ 20,00
€ 20,00



Feudo Principi di Butera
Butirah ,syral'u doc

Amira, nero d’avola doc

Passopiscaro Etna /Meregalli
Franchetti Petit verdot

Fassorosso

Amarone SPcri

Feudo del Pisciotto
]:raPPato

Ncro d’avola
Chianti classico

Caruso & Manini

Delia nivolelli, sgrah riserva 2016
Ferripé s Pcrricone bio

Vuala, nero d’avola bio

Firriato

Camelot, 40% merlot, 60% cabernet sauvignon
Harmonium, nero d’avola 100%

Ribeca, 60% nero d’avola, 40% uve Pcrriconc
Santagostino Baglio Soria, 50% nero d’avola,50% syrah
(Chiaramonte , nero d’avola

ﬂ\l;z‘ﬂlrianna Occhipinti/Az. Tornatore
SF és

Etna rosso doc , az. Tomatore

Poggio di Bortolone

Para para, cerasuolo di vittoria docg 2021
Petiverdo

(ontessa costanza, cerasuolo di vittoria docg 2021

Addamanera
FraPPato di vittoria doc

CVA Canicatti
Diodoros rosso doc 2019
Menamara

Tasca &’ Almerita

Rosso del Conte nero d’avola 100%
| amuri, nero d’avola

chalcali , nero d’avola doc

Feudo Arancio
| e Pitre , Primitivo di Manduria doc
(Cantadoro, rosso riserva doc

}:raPPa’co di vittoria doc
Nero d’avola

Red wines

€ 35,00
€ 20,00

€ 75,00
€ 24,00
€ 20,00

€ 26,00
€ 24,00
€ 23,00
€ 21,00



Red wines

Cantine pepi

[ ron, nero davola doc € 20,00
Planeta

F ruzione 1614, Finot Nero 100% € 60,00
Santa Cecilia, nero davola € 42,00
Merot € 36,00
(erasuolo di Vittoria € 23,00
FraPPato € 23%,00
(Controdanza € 23,00
Flumbago d.o.c. € 23,00
| a chreta € 21,00
Tenuta di Rapitald

Solinero, sgrah € 35,00
Maritari , nero d’avola € 20,00
Valle dell Acate

]:raPPato vigna biddine sottana doc € 35,00
I Moro, nero d’avola € 25,00
(erasuolo di Vittoria € 25,00
]:raPPato € 25,00
Principe di Corleone

(Corleone rosso € 21,00
Narke’ € 20,00

Cantine Paolini
}:raPPa’co 53ra|1 d.o.c. € 20,00

Tenuta Nicosia
| enza di Munti, [~ tna Rosso € 28,00

Red wines

Bottle cl. 50 e cl. 37,5

[T tnarosso az. | ornatore d.»75 € 15,00
Nero &’ Avola, az. Feudo FrinciPi di Butera d.»75 € 13,00
Nero d’Avola, az. Feudo Arancio d.»75 € 11,00
Chiaramonte, nero cl’avola, az. Firriato cl. 37,5 € 11,00
| a Segreta, az. Planeta d.»75 € 11,00
Kosso Frincipe di corleone igt ¢cl.37,5 € 11,00
[" ron, nero d’avola doc ,Cantine PePi cl. 37,5 € 11,00
CamPo Keale, nero d’avola az. Tenute di KaPitalé cl. 37,5 € 10,00



