Miste Pétle Patlale

Gasuda Stick

Anelli di Cipolla

Camemﬁert Bltes
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Tntrées

E_ntrée ClC POiSSOﬂ assorti ok (scwi surun Platcau, 4 personnes au moins)

[ ntrée de Poisson de la maison***

Foisson mariné a la “Falena”*

Ficuvrc de roche bouillie**

Misto mare*** Poisson assorti

Faupiettes d’cspadon, roquette et grana servies avec ananas
Salade aux fruits de mer***

Cocld:ail de crevettes***

5ouPc de moules

“Turban” de viande seche des (Grisons, roquette et grana

Jambon cru et fruits

[T ntrée a Pitalienne: assiette de charcuterie et )cromage

Pdtes avec du poisson

SPaghcttis aux Praircs

Bavette aux langoustincs***

[ettuccine 3 l’cspadon et aubcrgine
Giros raviolis verts farcis au Poisson***

Spaghcttis ala “chcatora”***

Risotto a la “Marinara”**

*k%

Kisotto aux crevettes***, sauce aux truffes et creme fraiche

SPaghcttis aujus de seiche
FarFa”e ala “Fa]ena”

Paccheri écrevisses** et l’csPadon*** € 16,00
Fcttuccinc au homard gr.250-300 € selon quantité
Pates dujour si disponibles € selon quantité

#* [Demandez si le Procluit est frais ou surgclé

Couvert € 2,00



Pdtes avec de la viande

Tortc"inis ala sauce tomate

SPaghettis al “Arrabbiata”

Flats dujour
Plats principaux de poisson
Gambas ou langoustincs fraiches réties***  etto € 1%,00
Poisson frais (au Poids) etto € 7,00
SouPe de Poissons*** € 25,00
Poisson assorti roti*** € 22,00
Prise dujour € 20,00
Friture de Poissons assortis *** € 20,00
Dorade farcie € 18,00
(Gambas roties € 17,00
E_sPadon roti*** € 17,00
Bar aux herbes Profumécs*** € 17,00
Bar ou dorade Panés au four ou réti dans € 17,00
SouPe de moules € 1%,00
Plats principaux de viande
Ra&ti de filet € 18,00
Contrefilet ou steak surle gril € 15,00
Blanc de Poulct roti € 12,00
Accompagnements

Légumcs gri”és € 6,50
Salaclc super caPricciosa € 6,50
Friture mixte € 6,50
Croclucttcs de pommes de terre*** € 4,00
[ rites*** € 4,00
Saladc Panachée € 3,50
Salade verte € 3,50

** Demandez sile Produit est frais ou surgelé

Couvert € 2,00



Fruits

‘Desserts

Desserts du jour € 6,00
J
(Lateau “Falena”, panna cotta, tiramisu, glace au four € 5,00
Farfait Pistacl'\c, amandes, souffle au chocolat € 5,00
(Gelo au citron € 3,50
orbet maison € 2,00
S ,
rd
Boissons
Biere Paul Bricius Artigianale blonde cl. 75 € 16,00
g
Biere Paul Bricius Artigianale rouge cl. 75 € 16,00
g g
Biere pression Massina Cristalli di Sale cl. 40 € 6,00
P
Biere pression Paffo [Doro dl. 20 € 3,00
P
Biere pression Paffo [Doro dl. 40 € 5,00
P
Biere pression Paffo Doro It.1,5 € 16,00
P
iere chiara ricola cl. 66 € 7,00
B Ag 7,
Biere Semedorato di puro malto “siciliana” cl.66 € 5,50
Biere Messina cl. 66 € 5,50
oca (ola lt.1 € 5,00
CocaC ,
oca(ola Zerovarlt. i € 5,00
CocaC ,
hé ala péche cl. 33 € 3,00
T p ,
Canet’ccs de boisson cl.33 (coca cola, soda a l’orangc, sPritc, chinotto, eau tonique) € 2,50
| emon Soda, Coca Zerocl. 33 € 3,00
au minérale “[errarelle” cl. 75 € 3,00
il 7 :
[ au minérale plate ou gazeuse cl. 75 € 3,00
P g
E_au minérale plate ou gazeuse cl. 50 € 2,00
P g
rd
Service aux tables
Amer, | emoncello € 2,50
Brandg, Whis‘(g, Marc, Moscato et Passito € selon quantité
Couvert € 2,00



Les pizzas

Facciri Veccia: huile cl’olivc, scl, origan

Marinara: sauce tomato

Biancaneve: mozzarella

Margherita: sauce tomato, mozzarella

Napoli: sauce tomato, mozzarc”a, anchois

La bufalina: sauce tomate, mozzarella de bufflonne

Vulcano: sauce de tomato, mozzarella, saucisse éPicée, champignons, Pimcnt rouge
Soﬁa: sauce tomate, mozzarc"a,jambon, champignons

FataPizza: sauce tomate, mozzarc”a, frites***

Calzonc: sauce tomato, mozzarc”a, wijrstcl,jambon

Al crudo: sauce tomate, mozzarc”a,_jambon cru

Massaia: tomates fraiches en dés"", mozzarc”a, rocluettc, grana Pacjano
Al Porcino: sauce tomate, mozzarc”a, céPcs

000

4 Stagioni: sauce tomate, mozzarc”a, artichauts®®, éPinards , champignons

00/: sauce tomate, mozzarc"a, ocu{:s, saucisses de I:rand:ort,jambon, champignons

CaPricciosa: sauce tomate, mozzarella, ocu{:s,jambon, cl-lampignons, Pctits Pois°°°

O%O

(sran-zucca: sauce de courge®*®, mozzarc”a, champignons, grana Padano
Gigi: sauce tomate, mozzarella, saucisse fraiche et éPicéc, grana Padano
4 Formaggi: sauce tomate, mozzarc”a, bcrgaclcr, cmmcntal, grana Padano
Farmigia na: sauce tomate, mozzarella ,jarnbon, aubergines gn'"ées“, ceufs, grana Pac]ano

o000

|blea: sauce tomate, mozzarelle, éPinarcls , ricotta, saucisse fraiche

Tonno e CiPo”a: sauce tomate, mozzarc”a, thon, oignon

| a PBisani: mozzarc”a, olives noires, bacon dans le four, oignon, grana Padano
La Gattocorvi no: sauce tomate, mozzarella, saucisse fraiche, friarelli (brocoli-rave naPolitain)
Dandolo: sauce tomate, olives noires, tl‘lOﬂ, champignons, bacon, grana Paclano

A”a Tindari: mozzarella de bufflonne , friarelli (brocoli—ravc naPolitain), bacon

La Bu~ca: tomates fraiches en c]és"", sauce cl’articl'lauts, mozzarella de bumonnc, sPcck gambon Fumé)

m am m m o m am m am m m




Les pizzas

A”a bresaola: sauce tomate, mozzarella, roquette, viande seche des (Grisons, grana €

chetariana: sauce tomate, emmental, chicorée rouge, Pctits Pois""", artichauts®®,

éPinards°°°, aubergines roties®®, champignons € 12,50
5aPorita: créme de Pistachc, mozzarc”a, ricotta, bacon dansle Four, grana Padano € 12,50
Valte”inese: Pomodoro dadinato“, emmenthal, Funghi brcsaola, grana Padano € 12,50
Castc”ana: sauce de courge®*®, mozzare“a, céPes, sPeck gambon Fumé), grana Padano € 12,50
Mortacle”ina: créme de Pistachc, mozzarc”a, mortadc”c, tomates en dés°°

burrata, grains de Pistachc € 14,50
La B.&rin: sauce d’articl—lau’cs, tlﬂon, olivcs, artichauts, mozzarella de bumonnc, grana € 14,50
Mari e Monti: sauce tomate)mozzarc”a, thon) crevcttiére***,épinards°°°, chamPignons € 14,50
Andrea Doria: sauce tomate, mozzarc“a, artichauts"", céPcs, saumon € 14,50
La Falena: tomates fraiches en dés‘"’, o!ives, mozzare"a, cmmental, crevettiére*** lard fume € 16,00
Gia~nu~Pé: créeme ala Pistachc, mozzarella, cepes, crevettiére*** € 16,00
La Galatlﬁea: sauce tomate, mozzarella de bufflonne, chicorée rouge, céPes, sPeck gambon fumé) € 16,00
Mari e [Tiumi: sauce tomate, mozzare”a, saumon fumé, crevettiere*** € 16,00
La Ma r posa: sauce tomate, cmmcntal, thon, aubcrgincs réties®®, crevettes™*, grana Paclano € 16,00
A”a Fescatora: sauce tomate, mozzare”a, Poulpe***, sciches***, crevettes*** € 16,50
| a Slciziosa: sauce de courge®*®, mozzarc”a, champignons assortis, crevettes***

jambon, grana Paclano € 16,50
PBase de Pizza complétes -Pase de Pizza 5 céréales € 3,00
Base de pizza sans gluten € 6,00
Pizza clujour ..... € 16,00
Giropizza (vous pouvez le réserver, sauf le week-end et dans lcsjours feriés) € 15,00

AJOUTS

Foisson € 7,00 Saumon Fumé, cépcs, brcsaola, jambon cru, tl—:on, mozzarella de bufflonne € 4,00
Créme, friarelli, mozzarella, spcck, bacon, frites, mortadelle € 3,50 Autres ingréclicnts € 2,50

**[DJemandez sile Procluit est frais ou surgclé et s'il est assaisonné avec ail, Poivrc rouge ou noir, huile cl’olivc,

sel et Pcrsil \°*?avec de la sauce de tomate
°° / Assaisonné avec ail, Poivrc rouge ou noir, basilic ou Pcrsil, origan, huile d’olive et sel

°°°/5urgclé et assaisonné avec Poivre noir, huile d’olive et sel

N.B. Dans ce menu vous pouvez cl'tar\gcr seulement 1 ingrédicnt pour clﬂaquc type de Pizza.

| adifférence de Prix entre la Pizza normale et la Pizza babg estde € 1,00



%% Mousseux

ChamPa ne, réserve Prcmiérc brut, Montaudon

T erre delle baronie gran cuveeé

[Franciacorta Rose, az. Bcr]ucchi

Franciacorta Saten, az. Bcr’ucchi

[ranciacorta [ xtra Prut, az. bcrlucchi

[Prancicorta Nitens Prut, az. | e Marchesine
Franciacorta Audcns dosaggio zero, az. Lc Marchcsine
Metodo (lassico [Donna (Grazia, (antine (Gurrieri
Mctoclo classico brut, az. Murgo

Mctodo classico brut rose, az. Murgo

Metodo classico, az . Milazzo

Metodo Classico , PBrut az Flancta

Bo“cncrc s Mctodo Classico extra brut

Metodo (lassico, brut az. Flaneta

OPera Prut az. \/i”a Sandi

OPera Brut Rose az. Villa Sandi

Cuveé Fondatore, clocg brut. az. Valdo

| e Manzane, prosecco cl.o.c.g. millesimato 20.10
Mood Spumantc I:raPPato Kosato ancestrale az. F Cali
Prosecco Valdobbiadene docg S ago az. Villa Sandi
Bo”cnerc , PBrutademi az. AnticEi Vinai

Valdcmone, az. Tornatorc

| a Maredana prosecco treviso d.o.c

Davolarosa , brut , nero d’avola ,az. [ eudo del Fisciotto

]l Fresco, Frosccco doc treviso Mi”esimato az. Vi”a 5andi

J% Yins blancs
h Vins pétillants

Bianco di Nera, az. Milazzo

(Charme az. [irriato

Cucunci, az. Baronc Montalto

Satard, gri”o,chardonnag, az. CVA Canicatti
Tinchité , gri”o , az. eudo arancio
Nero Mosso , az. Antichi Vinai

Venti di brezza, az. Frincipe di Corleone
Sciauruy, cantine Paolini

Anso’, az. (_aruso & minini

Ngué, (Cantine Fcpi

Makise, az. [Fina

/ ahr, az. Navarra

Girlli di mare, az. [Fazio

T aurus bianco, az. brugnano
(alamossa, az. Mandrarossa

| raimari az. Fe”cgrino

€ 28,00
€ 26,00
€ 24,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00



Vins blancs

Az. Brugnano

K ue, igt terre siciliane € 22,00
Girillo € 20,00
|nsolia € 20,00
Az. Agricola G. Milazzo

Selezione di ]:amiglia, cl')ardonnag € 65,00
Maria C ostanza, inzolia, cl')ardonnag € 35,00
Az. Tornatore

E_tna Bianco s d.o.c az. Tornatorc € 28,00
Baglio del Cristo di Campobello

| aluci, gri”o € 26,00
Adenzia, gri”o € 24,00
Cclc, gri”o, clﬂarclonnay, insolia, catarratto € 21,00
Cusumano

Shamaris, gri“o doc € 23,00
Angimbé € 22,00
CVA Canicatti

19%4 bianco d.o.c. Sicilia 2021 € 28,00
Fileno, gri”o € 235,00
Allico, chardonnag, insolia € 20,00
Avrcifa, catarratto € 20,00
Az. Agricola Paolo Cali

Blues, gri“o € 2%,00
Az. Pellegrino

Salinaro gri”o doc € 23,00
Bianco divenere Pante“cria € 25,00
Diantha € 21,00
Az. Fina

Kike’, traminer aromatico,sauvignon blanc € 25,00
K ebrilla, gri“o doc biologico € 22,00
Az. Feudo Arancio

Girillo € 20,00
Jnzolia € 20,00
Donnafugata

Ci‘liarancla, cl’zarclormag doc 2021 € 50,00
Ben rye, passito di Pante”eria, c.375 € 45,00
Vigr\a di (Gabrid.o.c. € 32,00
| a Fuga , chardonnag € 27,00
Fassiperduti , gri”o doc € 27,00
Lighea , zibibbo doc € 27,00
Anthilia, catarratto € 2%,00

Damarino € 22,00



= 4
%% Vins blancs

Az. Cottonera/Antichi Vinai

[ tna Pianco doc carricante
Fctralava R E_tna bianco doc

Cantine Paolini
Girillo,sicilien doc

Jnzolia, sicilien doc

Duca di Salaparuta

Bianca di Valguarncra ,insoliain purezza

Feudo Principi di Butera
Diamanti, grillo

(C arizza, insolia

Feudo di Santa Tresa

Rina |anca, gri”o , viognier

Principe di Corleone
Chardonnay

Narciso

Cantine Pepi
FraPPato bianco
Lgcos

Gamc , catarratto

Firriato
| e Sabbie dell F tna

Santagostino Baglio Seoria, catarratto,charclonnay

Chiaramonte , inzolia

Cantina Gurrieri

Donna grazia, nero d’avola, FraPPato
Moscato

Feudo del Pisciotto
Girillo

Caruso & Manini
| illo bio gri“o doc
(irico grecanico

Sciantone chardonnag doc

€ 28,00
€ 26,00

€ 19,00
€ 19,00

€ 60,00

€ 24,00
€ 24,00

€ 22,00

€ 26,00
€ 21,00

€ 22,00
€ 22,00
€ 20,00

€ 28,00
€ 28,00
€ 21,00

€ 25,00
€ 2%,00

€ 25,00

€ 22,00
€ 22,00
€ 22,00



Vins blancs

Planeta

Charclonnay, d.o.c. € 45,00
(Cometa, d.o.c. € 36,00
Serra [Ferdinanda € 26,00
[ ruzione , carricante doc € 32,00
Alastro, d.o.c. bio € 25,00
T erebinto, grillo € 23,00

g
Alemanda, moscato, doc bio € 2%,00
| a Segreta d.o.c. bio € 20,00
g

Tenuta Nicosia
| enza di Munti, [ _tna bianco € 26,00

Tasca d’ Almerita

Charclonnag € 65,00
| eone € 25,00
Cavallo delle [Fate, gri”o € 26,00
Regaleali € 20,00
Tenuta di Rapitald

Gran Cru, charclonnag € 42,00
Girillo € 19,00
Fiano Maltese b € 19,00

Vins blancs
. J% Les bouteilles de cL. 50 e cL 37,5 . J%

Bianco di nera, az Milazzo cd.37.5 € 14,00
(Charme, az. Firriato cd.37.5 € 13,00
Nero Mosso, az. Antichi Vinai cd.37.5 € 11,00
Girllo, az. Feudo Arancio cd.37.5 € 10,00
Altavilla della corte | gri”o doc, az. [Firriato cd.37.5 € 11,00
Frincipc di Corleone, bianco igt cd.37.5 € 11,00
(Carizza insolia, az. FrinciPi di Butera cd.37.5 € 12,00
E_tna bianco , az, Tornatorc cl. 37,5 € 14,00
Fiano Maltese, az. T enute di RaPitalé cd.37.5 € 11,00
(Game, catarratto (Cantine Fepi cd.37.5 € 11,00

Vins rosés

Rose dirose az. Milazzo € 28,00
[ tna rosato doc az. ( ottonera € 26,00
(Charme Rosé az. [Firriato € 26,00

Osa, az. FPaolo Cali € 26,00



Az. Agricola Gulfi
Nero Sanloré 2017
Ncrojblco

(erasuolo di Vittoria
Kossojblco, nero d’avola

Donnafugata/Avide

Mille e una notte
Barocco, cerasuolo di vittoria

Az. Agricola G. Milazzo

Maria C ostanza, nero d’avola

Az. Agricola Barone Montalto

Ammasso,nero d’avola, nerello mascalese, merlot, cabamet, sauvignon

Fassivcnto , nero d’avola

Az, Cottanera/ Antichi Vinai

E_tna rosso doc c.da diciasettesalme az. Cot’concra
Fctralava s E_tna rosso doc

Baglio del Cristo di Campobello

Cclc, nero d’avola, mcrlot, cabcrnct, syrah

Cos

Contracja, nero d’avola

Feudo di Santa Tresa

Siccari rosso da uve Parzialmcntc aPPassitc

(Cerasuolo di Vittoria cl.o.c.g
Rina Russa, ]:raPPato

Horus
Pittore C ontadino, cerasuolo di vittoria docg 2018
(Corda FPazza, doc 2020 bio

Cusumano
5égana, 100% nero d’avola
Noé, nero cl’avola, cabemet, merlot

Alta Mora E_tna rosso

Benuara, 70% nero dravola, 30% 53ra|'1

Duca di Salaparuta
Duca [ nrico, nero davola in purezza

3 (arati

Fasso delle Mulc, nero d’avola

Cantine Baglio Oro
Nero d’avola d.o.c. bio

Perricone d.o.c. bio

Vins rouges

€ 45,00
€ 30,00
€ 26,00
€ 24,00

€ 95,00
€ 50,00

€ 41,00

€ 36,00
€ 29,00

€ 28,00
€ 26,00

€ 20,00

€ 85,00

€ 25,00
€ 25,00
€ 22,00

€ 25,00
€ 23,00

€ 32,00
€ 32,00
€ 30,00
€ 20,00

€ 85,00
€ 35,00
€ 25,00

€ 20,00
€ 20,00



Feudo Principi di Butera
Butirah ,syral'u doc

Amira, nero d’avola doc

Passopiscaro Etna /Meregalli
Franchetti Petit verdot

Fassorosso

Amarone SPcri

Feudo del Pisciotto
]:raPPato

Ncro d’avola
Chianti classico

Caruso & Manini

Delia nivolelli, sgrah riserva 2016
Ferripé s Pcrricone bio

Vuala, nero d’avola bio

Firriato

Camelot, 40% merlot, 60% cabernet sauvignon
Harmonium, nero d’avola 100%

Ribeca, 60% nero d’avola, 40% uve Pcrriconc
Santagostino Baglio Soria, 50% nero d’avola,50% syrah
(Chiaramonte , nero d’avola

ﬂ\l;z‘ﬂlrianna Occhipinti/Az. Tornatore
SF és

Etna rosso doc , az. Tomatore

Poggio di Bortolone

Para para, cerasuolo di vittoria docg 2021
Petiverdo

(ontessa costanza, cerasuolo di vittoria docg 2021

Addamanera
FraPPato di vittoria doc

CVA Canicatti
Diodoros rosso doc 2019
Menamara

Tasca &’ Almerita

Rosso del Conte nero d’avola 100%
| amuri, nero d’avola

chalcali , nero d’avola doc

Feudo Arancio
| e Pitre , Primitivo di Manduria doc
(Cantadoro, rosso riserva doc

}:raPPa’co di vittoria doc
Nero d’avola

Vins rouges

€ 35,00
€ 20,00

€ 75,00
€ 24,00
€ 20,00

€ 26,00
€ 24,00
€ 23,00
€ 21,00



Vins rouges

Cantine pepi

[ ron, nero davola doc € 20,00
Planeta

F ruzione 1614, Finot Nero 100% € 60,00
Santa Cecilia, nero davola € 42,00
Merot € 36,00
(erasuolo di Vittoria € 23,00
FraPPato € 23%,00
(Controdanza € 23,00
Flumbago d.o.c. € 23,00
| a chreta € 21,00
Tenuta di Rapitald

Solinero, sgrah € 35,00
Maritari , nero d’avola € 20,00
Valle dell Acate

]:raPPato vigna biddine sottana doc € 35,00
I Moro, nero d’avola € 25,00
(erasuolo di Vittoria € 25,00
]:raPPato € 25,00
Principe di Corleone

(Corleone rosso € 21,00
Narke’ € 20,00

Cantine Paolini
}:raPPa’co 53ra|1 d.o.c. € 20,00

Tenuta Nicosia
| enza di Munti, [~ tna Rosso € 28,00

Vins rouges
Les bouteilles de cl. 50 e cl. 37,5

[T tnarosso az. | ornatore d.»75 € 15,00
Nero &’ Avola, az. Feudo FrinciPi di Butera d.»75 € 13,00
Nero d’Avola, az. Feudo Arancio d.»75 € 11,00
Chiaramonte, nero cl’avola, az. Firriato cl. 37,5 € 11,00
| a Segreta, az. Planeta d.»75 € 11,00
Kosso Frincipe di corleone igt ¢cl.37,5 € 11,00
[" ron, nero d’avola doc ,Cantine PePi cl. 37,5 € 11,00
CamPo Keale, nero d’avola az. Tenute di KaPitalé cl. 37,5 € 10,00



