Miste Pétle Patlale

Gasuda Stick

Anelli di Cipolla

Camemﬁert Bltes

LambWeston QTR




Antipasti

Antipas’ci misti di pesce *¥** (in vassoio per almeno 4 persone, costo a persona)
Antipasto di pesce della casa***

Marinati di pesce della Falena***

Folpo di scoglio lesso***

Misto mare***

|nvoltino di pesce sPada rucola e grana con ananas

|nsalata di mare***

Cocld:ail di gambcri***

ZUPPa di cozze

T urbante di bresaola, rucola e grana
Frosciutto crudo e frutta

AntiPasto albitaliana

Primi piatti di pesce

SPaghctti alle vongolc veraci

Thkk

Bavette agli scampi

*** e melanzana

[Tettuccine con pesce sPada
R avioloni verdi riPicni di Pcsce***
Spaghctti alla Pcscatora***
Risotto alla marinara***

Risotto ai gambcrctti*** e crema di {:unghi tartufati

SPaghctti al nero delle scPPic

Farfalle alla [Talena

Paccheri gambcri*** e pesce sPada***

Fcttuccinc alb Aragosta gr.250-500

Frimi Piatti del giorno quando disponibili

#*» (" hiedere se si tratta di Proclotto fresco, congclato, surgclato o abbattuto
CoPcrto o Posto a sedere




Primi piatti di carne

Tortc”ini al Pomodoro
SPaghetti allarrabbiata
Frimi Piatti del giorno

Secondi piatti di pesce

(Gamberoni o 5camPi arrosto freschi ** etto

chcc fresco davendere a peso etto
ZuPPa di Fescc ek

Fritto Misto***

Arrosto Misto***

T rancio di pescato del giorno
Orrata farcita

(Gamberoni arrosto congelati
chce SPada arrosto***

Spigola alle erbe

SPigola o Orata alla Palcrmitana o arrosto

ZUPPa di cozze
Secondi piatti di carne

Grigliata mista
Contrmciletto (bistecca) alla Piastra

Petto di Po”o arrosto

Contorni

Vcrdure arrosto

|nsalata super caPricciosa
Misto fritto***
(Crocchette di Patatc***
Fatatinc frittex»

Insalata mista

lnsalata verde

L1320

(Chiedere se si tratta di Proclotto fresco, congclato, surgclato o abbattuto

CoPcrto o Posto a sedere

€ 13,00

€ 7,00
€ 25,00
€ 22,00
€ 22,00
€ 20,00
€ 18,00
17,00
17,00
17,00
17,00
13,00

m m m m m

€ 18,00

€ 15,00
€ 12,00

€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 4,00
€ 4,00
€ 3,50
€ 3,50

€ 2,00



Frutta

Frutta di stagione

Dolci

Dolci del giorno

T orta Falena, panna cotta, tiramisu, gelato al forno
Semifreddo Pistacclﬂio, mandorle, souffle al cioccolato
Gclo al limone

Sorbctto della casa

Birre e Bibite

Birra Paul Bricius Artigianalc bionda l. 75
Birra Paul Bricius Artigianalc rossa cl. 75
Birra alla 5Pina Messina cristalli di Sali cl. 40
Birra alla 5Pina Baffo Droro dl. 20

Birra alla 5Pina Baffo Droro . 40

Birra alla 5Pina Baffo Dorolt. 1,5

Birra chiara /\gricola .66

Birra Semedorato di puro malto “siciliana” cl.66
Birra Messina cl. 66

Coca Cola lt.1

Coca Cola Z_cro varlt. 1

Té alla pesca cl. 3%

Bibite cl33 (coca cola, fanta, sPrite, chinotto, tonica)

Lemon Soda, Coca /ero cl. 3%
f:crrarc”c cl. 75

Acqua naturale e frizzante cl. 75

Acqua naturale e frizzante cl. 50

Servizio ai tavoli

Amaro, Lcmonce“o

Brandy, Whiskg, GraPPa, Moscato e Passito
CoPcrto o Posto a sedere

€ 6,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 3,50
€ 2,00

€ 16,00
€ 16,00

€ 6,00
€ 3,00

€ 5,00

€ 16,00

€ 7,00
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,00
€ 5,00
€ 3,00
€ 2,50
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00

€ 2,00

€ 2,50
€ 5.q-
€ 2,00



Le Pizze

Facciri Veccia: olio, salc, origano

Marinara: Pomodoro

Biancaneve: mozzarella

Margherita: Pomodoro, mozzarella

Napoli: Pomodoro, mozzarc”a, acciuglﬁc

| abufalina: Pomocloro, mozzarella di bufala

Vulcano: Pomocloro, mozzarc”a, salsiccia Piccantc, Funghi, PcPcroncino rosso
Soﬁa: Pomodoro, mozzarc”a, Prosciutto, Funghi

FataPizza: Pomodoro, mozzarella, Patatine fritter»s

Calzonc: Pomodoro, mozzarc”a, wijrstcl, Prosciutto

Al crudo: Pomodoro, mozzare”a, Prosciutto crudo

Massaia: Pomodoro dadinato®®, mozzarella, rucola, grana Padano

Al Porcino: Pomodoro, mozzarc”a, Funghi Porcini

4 Stagioni: Pomodoro, mozzarc"a, carciofini®®, Prosciutto, Pise”i""", Funghi
00/ Pomodoro, mozzare“a, uovo, wijrstcl, Prosciutto, Funghi
CaPricciosa: Pomodoro, mozzarc”a, uovo, Prosciutto, Funghi, Piscui"”
(Gran-zucca: crema di zucca, mozzarc”a, Funghi, grana Padano

Gigi: Pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca,salsiccia Piccantc, grana Padano
4 Formaggi: Pomodoro, mozzarella, bcrgadcr, emmenthal, grana Padano
Farmigia na: Pomodoro, mozzarella, prosciutto, melanzana arrosto®®, uovo, grana Padano
|blea: Pomodoro, mozzarella, spinaci”", ricotta, salsiccia fresca

Tonnoe CiPo”a: Pomodoro, mozzarella, tonno, ciPo”a

| a PBisani: mozzarc”a, olive nere, pancetta in forno, ciPo”a, grana Padano

| a (Gattocorvino: Pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, friarielli naPoletani
Dandolo: Pomodoro, olive nere, tonno, Funghi, pancetta affum,, grana Padano

A”a Tindari: mozzarella di bumcala, friarielli naPolctani gratinati, sPeck

| a Pu-ca: Pomodoro dadinato®®, crema di carciofo, mozzarella di bufala, SPCC‘(




Le Pizze

A”a bresaola: POlTIOdOFO, mozzarc”a, brcsaola, rucola, grana Padano €

o000

chetariana: Pomodoro, emmenthal, radicchio, Pisc”i carciofini®® sPinaci"“

melenzane arrosto®®, Funghi € 12,50
5aPorita: crema di Pistacchio, mozzarc“a, ricotta, pancetta in forno, grana Padano € 12,50
Valte”inese: Pomodoro dadinato“, emmenthal, Funghi brcsaola, grana Padano € 12,50
Caste”ana: crema di zucca, mozzarc”a, Porcini, sPcck, grana Padano € 12,50
Mortacle”ina: crema di Pistacchio, mozzarc”a, mortac{c”a, Pomodoro dadinato®®

burrata, granc”a di Pistaccl‘\io € 14,50
| a PB.Hrin: crema di carciofo, mozzarella di bufala, tonno, olive, grana Padano € 14,50
Mari e Monti: Pomocloro,mozzarc”a, tonno, gambcrctti***,spinaci“°, f:unghi € 14,50
Andrea Doria: Pomodoro, mozzarc”a, salmone a]CF., Fungl’:i Porcini, carciofini®® € 14,50
| aFalena: Pomodoro fresco dadinato®®, olive, mozzarella, emmenthal,

gamberctti***, pancetta affumicata € 16,00
Gia~nu~Pé: crema di Pistacchio, mozzarella, )Cung}'ni Porcini, gambcrctti*** € 16,00
| a (Galathea: Pomodoro, mozzarella di bufala, radicchio, Funghi Porcini, SPCClC € 16,00
Mari e [Fiumi: Pomodoro, mozzarc”a, salmone affumicato, gam]ocretti*** € 16,00
|a Maﬁposa: Pomocloro, emmenthal, mozzarella, tonno, melanzane arrosto®?,

gambcrctti***, grana Padano € 16,00
A”a Pescatora: Pomodoro, mozzarella, Polpo*** scPPie***, gambcrctti*** € 16,50
| a Slciziosa: crema di zucca®*®, mozzarc”a, misto Funghi, gamberetti***

Prosciutto crudo, grana Padano € 16,50
Base [Fizza lntegralc . Pase Fizza 5 cereali € 3,00
Base [izza senza Glutine € 6,00
Pizza del giorno..... € 16,00
Giropizza su Prcnotazione € 15,00

LFACCINTE

Di pesce € 7,00 salmone aff., Funghi Porcini, bresaola, prosc. crudo, tonno, mozz. di bufala € 4,00
le creme, friarielli, mozzarella, sPcck, Patatinc, pancetta, mortadella € 3,50 altre aggiunte € 2,50

*+(_hiedere se si tratta di Proclotto fresco o congclato e condito con: aglio, pepe rosso o pepe nero, olio, sale e
Prczzcmolo.\”"conclito con salsa di Pomocloro
°e / (Condito con aglio, pepe rosso o nero, basilico o Prczzcmolo, origano, olio e sale.

°°"/Congclato e condito con pepe nero, olio e sale

N.B.In questo ment non si effettuano sostituzioni o comunque non PiL‘J di 1 variazione e le baby Pizzc
hanno una differenza di € 1,00 in meno risPctto il prezzo di listino



5): Y s
%% Bollicine

ChamPa ne, réserve Prcmiérc brut, Montaudon

T erre delle baronie gran cuveeé

[Franciacorta Rose, az. Bcr]ucchi

Franciacorta Saten, az. Bcr’ucchi

[ranciacorta [ xtra Prut, az. bcrlucchi

[Prancicorta Nitens Prut, az. | e Marchesine
Franciacorta Audcns dosaggio zero, az. Lc Marchcsine
Metodo (lassico [Donna (Grazia, (antine (Gurrieri
Mctoclo classico brut, az. Murgo

Mctodo classico brut rose, az. Murgo

Metodo classico, az . Milazzo

Metodo Classico , PBrut az Flancta

Bo“cncrc s Mctodo Classico extra brut

Metodo (lassico, brut az. Flaneta

OPera Prut az. \/i”a Sandi

OPera Brut Rose az. Villa Sandi

Cuveé Fondatore, clocg brut. az. Valdo

| e Manzane, prosecco cl.o.c.g. millesimato 20.10
Mood Spumantc I:raPPato Kosato ancestrale az. F Cali
Prosecco Valdobbiadene docg S ago az. Villa Sandi
Bo”cnerc , PBrutademi az. AnticEi Vinai

Valdcmone, az. Tornatorc

| a Maredana prosecco treviso d.o.c

Davolarosa , brut , nero d’avola ,az. [ eudo del Fisciotto

]l Fresco, Frosccco doc treviso Mi”esimato az. Vi”a 5andi

N Bianchi

Vini Frizzanti

Bianco di Nera, az. Milazzo

(Charme az. [irriato

Cucunci, az. Baronc Montalto

Satard, gri”o,cl-lardonnag, az. CVA Canicatti
Tinchité , gri”o ,az. eudo arancio
Nero Mosso, az. Antichi Vinai

Venti di brezza, az. Frincipe di Corleone
Sciauru, cantine Faolini

Anso’, az. (_aruso & minini

Ngué, (Cantine FcPi

Makisc, az. [Tina

/.ahr, az. Navarra

Grlli di mare, az. [Fazio

T aurus bianco, az. Brugnano
(Calamossa, az. Mandrarossa

| raimari az. Fc”cgrino

€ 28,00
€ 26,00
€ 24,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00



Bianchi

Az. Brugnano

K ue, igt terre siciliane € 22,00
Girillo € 20,00
|nsolia € 20,00
Az. Agricola G. Milazzo

SClezione di f:amiglia, c[')ardonnay € 65,00
Maria C ostanza, inzolia, c[')ardonnay € 35,00
Az. Tornatore

E_tna Bianco s d.o.caz. Tornatorc € 28,00
Baglio del Cristo di Campobello

| aluci, gri”o € 26,00
Adenzia, gri”o € 24,00
Cde, gri”o, clﬂarclonnay, insolia, catarratto € 21,00
Cusumano

Shamaris, gri“o doc € 23,00
Angimbé € 22,00
CVA Canicatti

19%4 bianco d.o.c. Sicilia 2021 € 28,00
Fileno, gri”o € 235,00
Allico, chardonnag, insolia € 20,00
Avrcifa, catarratto € 20,00
Az. Agricola Paolo Cali

Blues, grillo € 25,00
Az. Pellegrino

Salinaro gri”o doc € 23,00
Bianco divenere Pante“cria € 25,00
Diantha € 21,00
Az. Fina

Kike’, traminer aromatico,sauvignon blanc € 25,00
K ebrilla, gri“o doc biologico € 22,00
Az. Feudo Arancio

Girillo € 20,00
Jnzolia € 20,00
Donnafugata

Ci‘liarancla, cl’zarclormag doc 2021 € 50,00
Ben rye, passito di Pante”eria, c.375 € 45,00
Vigr\a di (Gabrid.o.c. € 32,00
| a Fuga , chardonnag € 27,00
Fassiperduti , gri”o doc € 27,00
Lighea , zibibbo doc € 27,00
Anthilia, catarratto € 2%,00

Damarino € 22,00



%Z&% Bianchi

Az. Cottonera/Antichi Vinai

[ tna PBianco doc carricante € 28,00
Fetralava R E_tna bianco doc € 24,00

Cantine Paolini
Girillo,sicilien doc € 19,00
Jnzolia, sicilien doc € 19,00

Duca di Salaparuta
Bianca di Valguarncra ,insoliain purezza € 60,00

Feudo Principi di Butera

Diamanti, grillo € 24,00
(C arizza, insolia € 24,00
Feudo di Santa Tresa

Rina |anca, gri”o , viognier € 22,00

Principe di Corleone
Chardonnay € 26,00
Narciso € 21,00

Cantine Pepi

FraPPato bianco € 22,00
Lgcos € 22,00
(Game , catarratto € 20,00
Firriato

| e Sabbie dell F tna € 28,00
Santagostino Baglio Seoria, catarratto,charclonnay € 28,00
Chiaramonte , inzolia € 21,00

Cantina Gurrieri

Donna grazia , hero d’avola, FraPPato € 25,00
Moscato € 2%,00
Feudo del Pisciotto

Grillo € 25,00

Caruso & Manini

| illo bio gri“o doc € 22,00
(irico grecanico € 22,00
Sciantone chardonnay doc € 22,00



Bianchi

Planeta

Charclonnay, d.o.c. € 45,00
(Cometa, d.o.c. € 36,00
Serra [Ferdinanda € 26,00
[ ruzione , carricante doc € 32,00
Alastro, d.o.c. bio € 25,00
T erebinto, grillo € 23,00

g
Alemanda, moscato, doc bio € 2%,00
| a Segreta d.o.c. bio € 20,00
g

Tenuta Nicosia
| enza di Munti, [ _tna bianco € 26,00

Tasca d’ Almerita

Charclonnag € 65,00
| eone € 25,00
Cavallo delle [Fate, gri”o € 26,00
Regaleali € 20,00
Tenuta di Rapitald

Gran Cry, chardonnag € 42,00
Girillo € 19,00
Piano Maltese € 19,00

| J% Bianchi | J%
% Le bottiglie da cl. 50 e cl. 37,5 %

Bianco di nera, az Milazzo cd.37.5 € 14,00
(Charme, az. Firriato cd.37.5 € 13,00
Nero Mosso, az. Antichi Vinai cd.37.5 € 11,00
Girllo, az. Feudo Arancio cd.37.5 € 10,00
Altavilla della corte | gri”o doc, az. [Firriato cd.37.5 € 11,00
Frincipc di Corleone, bianco igt cd.37.5 € 11,00
(Carizza insolia, az. FrinciPi di Butera cd.37.5 € 12,00
E_tna bianco , az, Tornatorc cl. 37,5 € 14,00
Fiano Maltese, az. T enute di RaPitalé cd.37.5 € 11,00
(Game, catarratto (Cantine Fepi cd.37.5 € 11,00
b  ViniRosati <
Rose dirose az. Milazzo € 28,00
[ tna rosato doc az. ( ottonera € 26,00
(Charme Rosé az. [Firriato € 26,00

Osa, az. FPaolo Cali € 26,00



ROSS1

Az. Agricola Gulfi
Nero Sanloré 2017
Ncrojblco

(erasuolo di Vittoria
Kossojblco, nero d’avola

Donnafugata/Avide

Mille e una notte
Barocco, cerasuolo di vittoria

Az. Agricola G. Milazzo

Maria C ostanza, nero d’avola

Az. Agricola Barone Montalto

Ammasso,nero d’avola, nerello mascalese, merlot, cabamet, sauvignon

Fassivcnto , nero d’avola

Az, Cottanera/ Antichi Vinai

E_tna rosso doc c.da diciasettesalme az. Cot’concra
Fctralava s E_tna rosso doc

Baglio del Cristo di Campobello

Cdc, nero cl’avola, mcrlot, cabernct, syrah

Cos

Contracja, nero d’avola

Feudo di Santa Tresa

Siccari rosso da uve Parzialmcntc aPPassitc

(Cerasuolo di Vittoria cl.o.c.g
Rina Russa, ]:raPPato

Horus
Pittore C ontadino, cerasuolo di vittoria docg 2018
(Corda FPazza, doc 2020 bio

Cusumano
5égana, 100% nero d’avola
Noé, nero cl’avola, cabemet, merlot

Alta Mora E_tna rosso

Benuara, 70% nero dravola, 30% 53ra|'1

Duca di Salaparuta
Duca [ nrico, nero davola in purezza

3 (arati

Fasso delle Mulc, nero d’avola

Cantine Baglio Oro
Nero d’avola d.o.c. bio

Perricone d.o.c. bio

€ 45,00
€ 30,00
€ 26,00
€ 24,00

€ 95,00
€ 50,00

€ 41,00

€ 36,00
€ 29,00

€ 28,00
€ 26,00

€ 20,00

€ 85,00

€ 25,00
€ 25,00
€ 22,00

€ 25,00
€ 23,00

€ 32,00
€ 32,00
€ 30,00
€ 20,00

€ 85,00
€ 35,00
€ 25,00

€ 20,00
€ 20,00



ROSS1

Feudo Principi di Butera

Butirah ,syral'u doc € 25,00
Amira, nero d’avola doc € 25,00
Passopiscaro Etna /Meregalli

Franchetti petit verdot € 190,00
Passorosso € 40,00
Amarone Speri € 95,00
Feudo del Pisciotto

]:raPPato € 28,00
Nero d’avola € 28,00
Chianti classico € 22,00

Caruso & Manini

Delia nivolelli, sgrah riserva 2016 € 35,00
Ferripé , perricone bio € 2%,00
Vuala, nero d’avola bio € 221,00
Firriato

(amelot, 40% merlot, 60% cabernet sauvignon € 45,00
[Harmonium, nero d’avola 100% € 45,00
Ribeca, 60% nero d'avola, 40% uve Perricone € 45,00
Santagostino Baglio Soria, 50% nero d’avola,50% sgrah € 28,00
(Chiaramonte , nero d’avola € 20,00

Az. Arianna Occhipinti/Az. Tornatore

SPés € 23,00
Etna rosso doc , az. Tomatorc € 28,00

Poggio di Bortolone

Para para, cerasuolo di vittoria ciocg 2021 € 39,00
Petiverdo € 24,00
(Contessa costanza, cerasuolo di vittoria docg 2021 € 23,00
Addamanera € 22,00
]:raPPato di vittoria doc € 22,00
CVA Canicatti

Diodoros rosso doc 2019 € 35,00
Menamara € 20,00
Tasca &’ Almerita

Rosso del Con’ce nero d’avola 100% € 75,00
| amuri, nero d’avola € 24,00
chalcali , nero d’avola doc € 20,00

Feudo Arancio

| e Pitre , Primitivo di Manduria doc € 26,00
(Cantadoro, rosso riserva doc € 24,00
}:raPPa’co di vittoria doc € 23,00

Nero d’avola € 21,00



RoOSS1

Cantine pepi

[ ron, nero davola doc € 20,00
Planeta

F ruzione 1614, Finot Nero 100% € 60,00
Santa Cecilia, nero davola € 42,00
Merot € 36,00
(erasuolo di Vittoria € 23,00
FraPPato € 23%,00
(Controdanza € 23,00
Flumbago d.o.c. € 23,00
| a chreta € 21,00
Tenuta di Rapitald

Solinero, sgrah € 35,00
Maritari , nero d’avola € 20,00
Valle dell Acate

]:raPPato vigna biddine sottana doc € 35,00
I Moro, nero d’avola € 25,00
(erasuolo di Vittoria € 25,00
]:raPPato € 25,00
Principe di Corleone

(Corleone rosso € 21,00
Narke’ € 20,00

Cantine Paolini
}:raPPa’co 53ra|1 d.o.c. € 20,00

Tenuta Nicosia
| enza di Munti, [ tna Rosso € 28,00

ROSS1

Le bottiglie da cL. 50 e cl. 37,5

[T tnarosso az. | ornatore d.»75 € 15,00
Nero &’ Avola, az. Feudo FrinciPi di Butera d.»75 € 13,00
Nero d’Avola, az. Feudo Arancio d.»75 € 11,00
Chiaramonte, nero cl’avola, az. Firriato cl. 37,5 € 11,00
| a Segreta, az. Planeta d.»75 € 11,00
Kosso Frincipe di corleone igt ¢cl.37,5 € 11,00
[" ron, nero d’avola doc ,Cantine PePi cl. 37,5 € 11,00
CamPo Keale, nero d’avola az. Tenute di KaPitalé cl. 37,5 € 10,00



