Miste Pétle Patlale

Gasuda Stick

Anelli di Cipolla

Camemﬁert Bltes

LambWeston QTR




Entremeses

E_ntremés CIC PCSC&IC!O SUI‘tiClO wkk (scrviclo enuna l)anclcja, 4 personas al mcnos)

Entrcmés de Pcscado de la casa***

chcaclo marinado a la “[Talena”***

FulPo de roca hervido***

Misto mare*** Pcscado surtido

Fopietas de pez cspada, ruca y grana con Piﬁa
" nsalada de marisco***

Céctel de gambas***

50Pa de mcji”oncs

“Turbantc” de cecina curada de vaca, ruca y grana

Jamo’n serrano y frutas

[~ ntremés rustico

Pasta con pescado

Espaguctis con almcjas finas

Bavette con langostinos***

k%

[Tettuccine con pez cspada y bcrcrjena

Grandcs ravioles verdes rellenos de Pcscado***

EsPaguctis ala “Pcscatora”***

Risotto a la “marinara”: Pcscado surtido***
Risotto con gambas***, salsa de trufas y nata
Espaguctis con tinta dcjibias

FarFa”e ala “Fa]ena”

Facchcri gambas*** ypez csPada***
Fcttuccinc de langosta gr.250-300
Fas’ca dCl Cll'a si d‘fsponi}vle

i Frcgunte si el Proclucto es frescoo congclaclo

Cuierto

€ 16,00

€ seglin cantidad

€ seglin cantidad

€ 2,00



‘Pasta con carne

Tortc”ini con salsa de tomate
Espaguctis ala “arrabiata”
Primeros Platos del dia

Platos de pescado

Camaroncs o langostinos asados frescos *** etto
chcaclo fresco (a Pcso)etto

SoPa de Pcscado***
Pescado surtido asado***
Pescado mixto frito ***
Kebanada de la pesca del dia
Dorada rellena

Gambcroni arrosto congclati
Fcz csPacla asado***

|_ubina con hierbas aromaticas

Lubina (0] dorada rebozadas cnhomac‘as (0] asac!o

SoPa de meji”ones

Platos de carne
Asado de solomillo

Solomillo o bistec ala Plancha
Fcchuga de PO”O asado

Acompariamiento

Verduras asadas
Ensalada super caPricciosa

Fritura mixta***

*%%

Croquctas de Patatas
Patatas fritas***
Ensalacla mixta
[ nsalada verde

i Frcgunte si el Producto es fresco o congclac‘o

Cuierto

€ 13,00
€ 7,00

€ 25,00
€ 22,00
€ 22,00
€ 20,00
€ 18,00
17,00
17,00
17,00
17,00

am o am m m

13,00

m

18,00
€ 15,00
€ 12,00

€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 4,00
€ 4,00
€ 3,50
€ 3,50

€ 2,00



Fruta

Postres

Dulce del dia

T arta “Falena”, panna cotta, tiramisu, helado al horn

Semifrio Pistacho, almendras, souffle de chocolate

Gclo de limon
Sorbctc hecho en casa

Bebidas

(Cerveza Paul Bricius Artigianalc rubia cl. 75
(Cerveza Paul Bricius Artigianalc roja d.75
(Cerveza de barril Messina Cristalli di Sale cl. 40
(Cerveza de barril Baffo [D'oro dl. 20

(Cerveza de barril Baffo [D'oro cl. 40

(Cerveza de barril Baffo Droro 1,5

(Cerveza chiara Agricola cl. 66

Cerveza Semedorato di puro malto “siciliana” cl.66

Cerveza Messina cl. 66

Coca Cola lt. 1
Coca Cola Zcro varlt. 1

Té de melocotén cl. 33

Bebidas inlata cl.33 (coca cola, refresco de naranja, sPritc, quina, agua ténica)

Lemon Soda) Coca /ero cl. 33

Agua mineral “Fcrrare”c” cl. 75
Agua mineral sin gas o con gas .75

Agua mineral sin gas o con gas . 50

Servicio de mesa

| icor amargo, | emoncello

Brandy, Whiskg, GraPa, Moscato y Passito
Cuierto

€ 6,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 3,50

€ 2,00

€ 16,00
€ 16,00
€ 6,00
€ 3,00
€ 5,00
€ 16,00
€ 7,00
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,00
€ 5,00
€ 3,00
€ 2,50
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00

€ 2,00

€ 2,50
€ 5.q-
€ 2,00



Le Pizze

Facciri Veccia: aceite de oliva, sal, orégano

Marinara: salsa de tomate

Biancaneve: mozzarella

Margherita: salsa de tomate, mozzarella

Napoli: salsa de tomate, mozzarc”a, anchoas

La bufalina: salsa de tomate, mozzarella de bufala

Vulcano: salsa de tomate, mozzarc”a, salchicha Picantc, setas, Pimicnto rojo
Soﬁa: salsa de tomate, mozzarc”a,jamén, setas
FataPizza: salsa de tomate, mozzarc”a, Patatas fritas***

Calzonc: salsa de tomate, mozzarc”a, wUrstcl,jamén

Al crudo: salsa de tomate, mozzare”a, jamc’m serrano

Massaia: tomates frescos en cubos®®, mozzarella, ruca, grana Padano

Al Porcino: salsa de tomate, mozzarc”a, l‘longos calabaza

4 Stagioni: salsa de tomate, mozzarc”a} alcachogas"",jamén, guisantes®®®, setas
00/ salsa de tomate, mozzarc”a, hucvos, wijrstcl,jam(’)n, setas
CaPricciosa: Pomodoro, mozzarc”a, uovo, Prosciutto, Funghi, Piscui"”
Gran—zucca: salsa de calabaza"“, mozzarc”a, sctas, grana Padano

Gigi: salsa de tomate, mozzarella, salchicha fresca y Picante, grana Padano

4 Formaggi: salsa de tomate, mozzarc”a, bcrgaclcr, cmmcntal, grana Padano
Farmigia na: salsa de tomate, mozzare”a,_jamén, bererjcna asada®®, huevo, grana Padano
lblea: salsa de tomate, mozzarc”a, csPinacas"‘"’, requesén, salchicha fresca
Tonno e CiPo”a: salsa de tomate, mozzarc”a, atuan, cebolla

| a PBisani: mozzarc”a, aceitunas negras, bacon al horno, ccbo”a, grana Padano
La Gattocorvi no: salsa de tomate, mozzarella, salchicha fresca, friarell; (grclos naPolitanos)
Dandolo: salsa de tomate, aceitunas negras, atin, surtidas, Panccta ahumada, grana Padano

A”a Tindari: mozzarella de ]Dlincala, friarell (grelos naPolitanos), sPcck

La Bu~ca: tomates frescos en cubos®®, salsa de alcachmcas, mozzarella de bl’ﬂ:ala, sPcck

m am m m o m am m am m m




Le Pizze = '

A”a bresaola: salsa de tomate, mozzare”a, ruca, cecina curada de vaca, grana € 12,00

Vegetariana: salsa de tomate, cmmcntal, achicoria roja, guisantes®®?, alcacl‘:ofas”,

csPinacas‘”"’, bcrenjcnas asadas®®, setas € 12,50
Saporita: crema de Pistacho, mozzarc”a, ricotta, panceta ahumada, grana Paclano € 12,50
Valtc“i nese: tomates frescos en cubos®®, emmental, setas, cecina curada de vaca, grana Paclano € 12,50
Castc”ana: salsa de calabaza"*", mozzarcua, hongos calabaza, sPcck gamén ahumaclo), grana Paclano €1 2.,50
Mortacle”ina: crema de Pistacho, mozzarc“a, mortadcla, tomates frescos
en cubos®® burrata, Pistachos Picados € 14,50
| a 5.5rin: salsa de alcachofas, atun, aceitunas, alcachofas, mozzarella de bufala, grana € 14,50
Mari e Monti: salsa de tomate, mozzarc”a, gambas***, atdn, esPinacas°°°, setas € 14,50
Andrea Doria: salsa de tomate, mozzarc”a, alcachoﬁas“, hongos calabaza, salmon € 14,50
| a Falena: tomates frescos en cubos®®, aceitunas, mozzarella, emmental,
gambas***, tocino ahumado € 16,00
Gia~nu~Pé: crema de Pistacho, mozzarella, hongos calabaza, gambas*** € 16,00
| a (Halathea: salsa de tomate, mozzarella de buafala, achicoria roja, l‘longos calabaza,
sPcck gamén ahumado) € 16,00
Mari e [Fiumi: salsa de tomate, mozzarella, salmon ahumado, gambas*** € 16,00
| a Mariposa: salsa de tomate, emmcntal, atdn, bcrcrjcnas ahumaclas"",
gambas***, grana Padano € 16,00
Alla Pescatora: salsa de tomate, mozzarella, pulpo***, jibias***, gambas*** € 16,50
puipoT ) g
La Slciziosa: salsa de calabaza"*", mozzarc”a, sctas surtidas, gambas***,
jamo’n serrano, grana Padano € 16,50
Base dela Pizza intcgral - Pase dela Pizza 5 cereales € 3,00
Base de la pizza sin Gluten. € 6,00
Pizza del dia..... € 16,00
Giropizza (se Puedc reservar, cxccPto durante el fin de semana o durante los dias Festivos) €1 5,00

ANADIDURAS

chcado € 7,00 Salmén ahumaclo, hongos calabaza, brcsaola,jamén serrano, atan, mozz. de bufala € 4,00

cremas , friarelli, sPcclc (jamc’m ahumado), patatas fritas, tocino ahumado, mortadela € 3,50 Otros ingrcclicntcs € 2,50

***Frcguntc si el Producto esfrescoo congclaclo Yy condimentado con ajoJ Pimicnta rcy'a o negra, aceite de oliva,

sal Yy Pcrejil\"“Con salsa de tomate
o/ (Condimentado con ajo, Pimicnta rcja o negra, albahaca o Pcrcjil, orégano, aceite de oliva y sal

°°"/Congclaclo Yy condimentado con Pimicnta negra, aceite de oliva Y sal

N.B. [.n este menu se Pucdc cambiar sélo 1 ingrcciicntc para cada variedad de Pizza.
| adiferencia de Precio entre la Pizza normal y baby esde € 1,00



%Z&% Espumantes

ChamPa ne, réserve Premiére brut, Montauclon
Terre de le baronie gran cuveeé

Franciacorta Rose, az. Bcr]ucchi

Franciacorta Saten, az. Berlucchi

[ranciacorta [ xtra Brut , az. Bcr!uccl‘li
Francicorta Nitens Prut, az. | e Marchesine
Franciacorta Audens dosaggio zero, az. | e Marchesine
Metodo Classico Donna é%azia , Cantinc Gurrien
Metodo classico brut, az. Murgo

Metodo classico brut rose, az. Murgo

Metodo classico, az. Milazzo

Metodo (lassico, Prut az. Planeta

Bo”cncrc s Mctoclo Classico extra brut

Mctodo Classico, brut az. Flancta

OPera Brut az. Villa Sandi
OPcra Brut Rose az. Villa Sandi
Cuveé Fonclatorc, clocg brut. az. Valclo

| e Manzane, prosecco d.o.c.g. millesimato 20.10

Moocl SPumantc FraPPato Kosato ancestrale az. F Cali
FProsecco Valdobbiadene docg S ago az. Villa Sandi
Bo"enere , Bruta demi az. AnticEi Vinai

Valdcmone, az. Tomatorc

| a Maredana prosecco treviso d.o.c

[Davolarosa, brut, nero d’avola ,az. Feudo del Fisciotto

| Fresco , Frosccco doc treviso Millesimato az. \/i”a Sandi

< Vinos blancos
W Vi de i
inos de aguja

Bianco di Nera, az. Milazzo

(Charme az. [Firriato

(ucundi, az. Parone Montalto

Satari, gri”o,chardonnag, az. CVA Canicatti
Tinchité , gri”o ,az. | eudo arancio
Nero Mosso , az. Antichi Vinai

Venti di brezza, az. Frincipe di Corlconc
Sciauruy, cantine Paolini

Anso’, az. (aruso & minini

Ngué, (Cantine Fcpi

Makisc, az. [ina

/ahr, az. Navarra

Girlli di mare, az. [Fazio

T aurus bianco, az. brugnano
(Calamossa, az. Mandrarossa

| raimari az. Fc”cgrino

€ 28,00
€ 26,00
€ 24,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 21,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00



Az. Brugnano
K ue, igt terre siciliane

Girillo
|nsolia

Az. Agricola G. Milazzo
Selezione di ]:amiglia, cl')ardonnag

Maria C ostanza, inzolia, cl')ardonnag

Az. Tornatore
E_tna Bianco s d.o.c az. Tornatorc

Baglio del Cristo di Campobello
| aluci, gri”o
Adenzia, gri”o

Cde, gri”o, clﬂarclonnay, insolia, catarratto

Cusumano
Shamaris, gri“o doc

Angimbé
CVA Canicatti

1934 bianco d.o.c. Sicilia 2021
Fileno, gri”o

Allico, chardonnag, insolia
Avrcifa, catarratto

Az. Agricola Paolo Cali
Blues, gri“o

Az. Pellegrino
Salinaro gri”o doc

Bianco divenere Pante“cria

Diantha
Az. Fina

Kike’, traminer aromatico,sauvignon blanc

K ebrilla, gri“o doc biologico

Az. Feudo Arancio
Gri”o

Jnzolia

Donnafugata

Ci‘liarancla, cl’zarclormag doc 2021
Ben rye, Passito di Pante”eria, c.375
Vigr\a di (Gabrid.o.c.

La Fuga , chardonnag

Fassiperduti , gri”o doc

Lighca , zibibbo doc

Anthilia, catarratto

Damarino

Vinos blancos

€ 22,00
€ 20,00
€ 20,00

€ 65,00
€ 35,00

€ 28,00

€ 26,00
€ 24,00
€ 21,00

€ 2%,00
€ 22,00

€ 28,00
€ 235,00
€ 20,00
€ 20,00

€ 2%,00

€ 2%,00
€ 23,00
€ 21,00

€ 25,00
€ 22,00

€ 20,00
€ 20,00

€ 50,00
€ 45,00
€ 32,00
€ 27,00
€ 27,00
€ 27,00
€ 2%,00
€ 22,00



%% Vinos blancos

Az. Cottonera/Antichi Vinai

[ tna Pianco doc carricante
Fctralava R E_tna bianco doc

Cantine Paolini
Girillo,sicilien doc

Jnzolia, sicilien doc

Duca di Salaparuta

Bianca di Valguarncra ,insoliain purezza

Feudo Principi di Butera
Diamanti, grillo

(C arizza, insolia

Feudo di Santa Tresa

Rina |anca, gri”o , viognier

Principe di Corleone
Chardonnay

Narciso

Cantine Pepi
FraPPato bianco
Lgcos

Gamc , catarratto

Firriato
| e Sabbie dell F tna

Santagostino Baglio Seoria, catarratto,charclonnay

Chiaramonte , inzolia

Cantina Gurrieri

Donna grazia, nero d’avola, FraPPato
Moscato

Feudo del Pisciotto
Girillo

Caruso & Manini
| illo bio gri“o doc
(irico grecanico

Sciantone chardonnag doc

€ 28,00
€ 26,00

€ 19,00
€ 19,00

€ 60,00

€ 24,00
€ 24,00

€ 22,00

€ 26,00
€ 21,00

€ 22,00
€ 22,00
€ 20,00

€ 28,00
€ 28,00
€ 21,00

€ 25,00
€ 2%,00

€ 25,00

€ 22,00
€ 22,00
€ 22,00



Planeta

Charclonnag, d.o.c.
Comcta, d.o.c.
Serra [Ferdinanda

[ ruzione , carricante doc

Alastro, d.o.c. bio
T erebinto, gri"o

Alemanda , moscato , doc bio

| a chrcta d.o.c. bio

Tenuta Nicosia
| enza di Munti, [ tna bianco

Tasca &’ Almerita
Charclonnag

| eone

Cavallo delle [Fate, gri”o
chaleali

Tenuta di Rapitald
Gran CrL‘J, charclonnag

Gri”o
Fiano Maltese

Vinos blancos
| Las botellas de cl. 50 e cl. 37,5

Bianco di nera, az Milazzo
(Charme, az. Firriato

Nero Mosso, az. Antichi Vinai
Girllo, az. Feudo Arancio

YVinos blancos

Altavilla della corte | gri”o doc, az. [Firriato

Frincipc di Corleone, bianco igt
(Carizza insolia, az. FrinciPi di Butera
E_tna bianco , az, Tornatorc

Fiano Maltese, az. T enute di RaPitalé
(Game, catarratto (Cantine Fepi

Rose dirose az. Milazzo

Etna rosato doc az. Cottor\cra
(Charme Rosé az. [Firriato
Osa , az. Faolo Cah

YVinos rosados

d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5
d.37,5

€ 45,00
€ 36,00
€ 26,00
€ 32,00
€ 23,00
€ 23,00
€ 23,00
€ 20,00

€ 26,00

€ 65,00
€ 25,00
€ 26,00
€ 20,00

€ 42,00
€ 19,00
€ 19,00

14,00
1%,00
11,00
10,00
11,00
11,00
12,00
14,00
11,00
11,00

am am am am s amoamoamoamm

€ 28,00
€ 26,00
€ 26,00
€ 26,00



YVinos tintos

Az. Agricola Gulfi

Nero Sanlore 2017 € 45,00
Ncrojblco € %0,00
(erasuolo di Vittoria € 26,00
Kossojblco, nero d’avola € 24,00
Donnafugata/Avide

Mille e una notte € 95,00
Barocco, cerasuolo di vittoria € 50,00
Az. Agricola G. Milazzo

Maria C ostanza, nero d’avola € 41,00
Az. Agricola Barone Montalto

Ammasso,nero d’avola, nerello mascalese, merlot, cabarnet, sauvignon € %6,00
Fassivcnto , hero d’avola € 29,00
Az. Cottanera/ Antichi Vinai

E_tna rosso doc c.da diciasettesalme az. Cot’concra € 28,00
Petralava, [ tna rosso doc € 26,00
Baglio del Cristo di Campobello

(dc, nero davola, merlot, cabernet, syrah € 20,00
Cos

(Contrada, nero d’avola € 85,00

Feudo di Santa Tresa

Siccari rosso da uve Parzialmcntc aPPassitc € 25,00
(Cerasuolo di Vittoria cl.o.c.g € 25,00
Rina Russa, ]:raPPato € 22,00
Horus

Pittore C ontadino, cerasuolo di vittoria docg 2018 € 25,00
(Corda FPazza, doc 2020 bio € 23,00
Cusumano

5égana, 100% nero d’avola € 32,00
Noé, nero cl’avola, cabemet, merlot € 32,00
Alta Mora [ tna rosso € 30,00
Benuara, 70% nero davola, 30% 53ra|'1 € 20,00
Duca di Salaparuta

Duca [ nrico, nero davola in purezza € 85,00
3 (arati € 35,00
Passo delle Mule, nero d’avola € 25,00

Cantine Baglio Oro
Nero d’avola d.o.c. bio € 20,00
Perricone d.o.c. bio € 20,00



YVinos tintos

Feudo Principi di Butera

Butirah ,syral'u doc € 25,00
Amira, nero d’avola doc € 25,00
Passopiscaro Etna /Meregalli

Franchetti petit verdot € 190,00
Passorosso € 40,00
Amarone SPcri € 95,00
Feudo del Pisciotto

]:raPPato € 28,00
Nero d’avola € 28,00
Chianti classico € 22,00

Caruso & Manini

Delia nivolelli sgrah riserva 2016 € 35,00
Ferripé , perricone bio € 23,00
Vuala, nero d’avola bio € 221,00
Firriato

Camelot, 40% merlot, 60% cabernet sauvignon € 45,00
Harmonium, nero d’avola 100% € 45,00
Ribeca, 60% nero d’avola, 40% uve Pcrriconc € 45,00
Santagostino Baglio Soria, 50% nero d’avola,50% syrah € 28,00
(Chiaramonte , nero d’avola € 20,00

Az. Arianna Occhipinti/Az. Tornatore

Sk é8 € 23,00
Etna rosso doc , az. Tomatore € 28,00

Poggio di Bortolone

Para para, cerasuolo di vittoria docg 2021 € 39,00
Petiverdo € 24,00
(ontessa costanza, cerasuolo di vittoria docg 2021 € 2%,00
Addamanera € 22,00
FraPPato di vittoria doc € 22,00
CVA Canicatti

Diodoros rosso doc 2019 € 35,00
Menamara € 20,00
Tasca &’ Almerita

Rosso del Conte nero d’avola 100% € 75,00
| amuri, nero d’avola € 24,00
chalcali , nero d’avola doc € 20,00

Feudo Arancio

| e Pitre , Primitivo di Manduria doc € 26,00
(Cantadoro, rosso riserva doc € 24,00
}:raPPa’co di vittoria doc € 23,00

Nero d’avola € 21,00



YVinos tintos

Cantine pepi

[ ron, nero davola doc € 20,00
Planeta

F ruzione 1614, Finot Nero 100% € 60,00
Santa Cecilia, nero davola € 42,00
Merot € 36,00
(erasuolo di Vittoria € 23,00
FraPPato € 23%,00
(Controdanza € 23,00
Flumbago d.o.c. € 23,00
| a chreta € 21,00
Tenuta di Rapitald

Solinero, sgrah € 35,00
Maritari , nero d’avola € 20,00
Valle dell Acate

]:raPPato vigna biddine sottana doc € 35,00
I Moro, nero d’avola € 25,00
(erasuolo di Vittoria € 25,00
]:raPPato € 25,00
Principe di Corleone

(Corleone rosso € 21,00
Narke’ € 20,00

Cantine Paolini
}:raPPa’co 53ra|1 d.o.c. € 20,00

Tenuta Nicosia
| enza di Munti, [~ tna Rosso € 28,00

Vinos tintos
Las botellas de cl. 50 e cl. 37,5

[T tnarosso az. | ornatore d.»75 € 15,00
Nero &’ Avola, az. Feudo FrinciPi di Butera d.»75 € 13,00
Nero d’Avola, az. Feudo Arancio d.»75 € 11,00
Chiaramonte, nero cl’avola, az. Firriato cl. 37,5 € 11,00
| a Segreta, az. Planeta d.»75 € 11,00
Kosso Frincipe di corleone igt ¢cl.37,5 € 11,00
[" ron, nero d’avola doc ,Cantine PePi cl. 37,5 € 11,00
CamPo Keale, nero d’avola az. Tenute di KaPitalé cl. 37,5 € 10,00



